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produccion
A partir de los pronésticos de la gran cosecha de Estados Unidos,
Charla de Renatea con niveles de oferta histéricos, muchos especialistas en mercados
Capacitacion del Departamento Granos granarios vaticinaban posibles bajas adicionales en el plano interna-
cional repercutiendo légicamente en el local, previendo un mercado
RS&S: la Cooperativa y el Ambiente muy deprimido.
Esa lectura, si bien no es erronea, si es incompleta, porque olvida la
.. otra gran arista de los mercados, que es la que los ha impulsado en
Mutual 11 de junio estos Gltimos afos: la demanda, de la mano de China en la soja y el
Talleres Itinerantes en Deheza y Cabrera etanol en el maiz. Si en la cosecha pasada, con valores muchos mas
altos, China habia superado su record de importaciones, ;Qué pasa-
Festejo del Dia del Empleado de Cotagro ria este afno con valores sensiblemente menores? Y con valores muy
deprimidos en maiz donde la rentabilidad de convertirlo en carne era
muy alta, ;Qué haria el consumo forrajero de este cereal? Estas dos
Mateo Barra: Reunion en General Deheza preguntas eran faciles de responder: activarian considerablemente

la demanda.

Como en el mercado internacional no hay ningin tipo de interven-
cionismo, los valores se recuperan, hay una fuerte demanda de maiz
para uso forrajero. En soja, en tanto, hay altas exportaciones de poro-
to y fundamentalmente harina que activaron fuertemente a la indus-
tria molinera norteamericana. Si a esto le sumamos que los mercados
en Chicago se manejan no por realidades sino por expectativas, es
que hoy los operadores dejaron de pensar en la supercosecha (que
va es una realidad), y se comienzan a enfocar en la demanda y la
produccién sudamericana. Si bien estd en sus inicios con algunos
problemas de siembra en Brasil, claramente es “"La Demanda” la que
esta traccionando los mercados hacia arriba.

No obstante hay que ser cautos: esto no quiere decir que se veran
valores como los del afio anterior (cercanos a los USS 500 en Chica-
go), pero si, con los altibajos propios de estos mercados, la tormenta
bajista al menos para la cosecha 13/14 pareciera que ya pas6.

Por dltimo, hay que tener en cuenta los factores intervencionistas
de Argentina, que quizas en la soja no repercutan tanto, pero si en el
maiz y trigo. En este Ultimo caso, nos avecinamos a una muy buena
cosecha en la zona pero sin muchas alternativas de comercializacidn,
dadas las trabas a las exportaciones.

Las Recetas de Cotagro: Costeletas de cerdo
con puré de batatas

Adherido a la Asociacién de Cooperativas
Argentinas
INAES - Inscripcion 1194 - Afo 46

CONTACTO:
cotagro@cotagro.com.ar

SUCURSALES DE COTAGRO:

General Cabrera - Bengolea - General De-
heza - Los Molles - Chucul - Las Perdices
Ucacha - La Carlota - Rio Cuarto - Elena
Naschel - La Carolina - Las Penas Sur

Alejandro Roca - Charras



COTAGRO SUMA

30 productores de la
Cooperativa disfrutaron de

los beneficios de Cotagro
Suma con un viaje grupal.

Asociados viajaron a capacitarse

El martes 16 y miércoles 17 de sep-
tiembre, un grupo de asociados de
Cotagro y tres periodistas invitados,
acompanados por empleados de la
Cooperativa, realizaron un viaje de
capacitacién a Rosario organizado
por Coovaeco Viajes y el Programa
de Fidelizacion Cotagro Suma.

El tour incluyé visita al puerto de
San Lorenzo, a la Bolsa de Cereales
y al semillero de la Asociacion de

Cooperativas Argentinas en Perga-
mino.

El contingente estuvo conformado
por un total de 30 productores, pro-
venientes de Los Molles, General
Cabrera, General Deheza, Las Per-
dices, Ucacha y Chucul, que duran-
te los dos dias aprovecharon para
conocer como termina el proceso
que arranca con el cultivo en sus

campos.

HE

VARIETE

COTAGRO SUMA sigui6
sus asociados

Durante septiembre y octubre,
Cotagro Suma reparti6é regalos de
todo tipo ente los asociados de la
Cooperativa de las distintas sucur-
sales, siempre con el objetivo de
reconocer el compromiso de los
productores.

Para aprovechar los fines de sema-
na largos que quedan en el ano, se
entregaron estadias en hoteles de
Carlos Paz, Merlo, Mendozay Este-
ros del Iberd, entre otros destinos,
a productores a los que les gusta
viajar, para disfrutar en parejay en
familia.
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COTAGRO SUMA

DE REGALOS

repartiendo premios a

Ademas, se entregaron regalos a los
asociados deportistas, conjuntos
deportivos, tacos de polo y cafas
de pescar, y productos electrénicos
como GPS y teléfonos a quienes
gustan de la tecnologia.

En diciembre, una nueva edicién de
Cotagro Suma, basada en los resul-
tados de la Gltima campana, saldra a
la cancha. Como siempre, premian-
do el compromiso y acompanando
buenos momentos.

Fuente: pescadordeportivo.wordpress.com

TABLA POR LOS

70 ANOS

En el marco del 70° aniversa-
rio de la Cooperativa, Cotagro
Suma obsequié una tabla de
asado a cada uno de los miem-
bros del Consejo de Adminis-
tracion.

La tabla, confeccionada con al-
garrobo, con manija de hierro
y apliques en ceramica, estaba
grabada con el logo de Cotagro
y la leyenda "70 afnos".



Fuente: lavoz.com.ar

JORNADA GANADERA

Disertaron Carlos Garetto,
presidente de la entidad, y
otros especialistas en pro-
duccion y mercados bovi-
nos.

EL 15 de octubre se llevé a cabo una
Jornada Ganadera en las instala-
ciones de El Aguila, organizada en
conjunto por Coninagro y Cotagro.
El evento conté con la disertacion
de los especialistas Daniel Assef y
Nieves Pascuzzi, que hablaron de
“La ganaderia segin Coninagro” y
Victor Tonelli, que se ocup6 de mer-
cados ganaderos. Ademas, el presi-
dente de la entidad, Carlos Garetto,
cerré la jornada.

Pascuzzi, por su lado, disert6 sobre
el crecimiento de la demanda mun-
dial de carne de vaca. "Hay una ne-

DE CONINAGRO

Reunié mas de 100 productores en Gral. Cabrera

cesidad enorme de proteina animal,
especialmente en Asia, una pobla-
cién que demanda el alimento que
nosotros le podemos dar”, planteé.
En este marco, la especialista tomo
como ejemplo el crecimiento de los
paises vecinos a Argentina, para de-
mostrar que nuestro pais también
puede crecer. Ademas, advirtié que
aumentar las exportaciones de car-
ne bovina no pone en peligro los va-
lores internos, dado que se trata de
diferentes cortes.

Por otro lado, Victor Tonello des-
cribié cémo las politicas en mate-
ria ganadera desarrolladas en los
Gltimos anos provocaron bajas en
el stock, lo cual afecta tanto el mer-
cado interno como el externo. “"Hoy
por hoy la mesa argentina se abrié a
la carne de ave y lo estd haciendo a
la de cerdo, con lo cual, el valor de
la carne bovina no esté tan ligada a
eso como lo era antes”, aclar6.

Para él, el hecho de que la cantidad
de terneros sea inferior a la de afos
anteriores hace que el sector tenga
buenas perspectivas. "EL que ten-
ga vacas y pueda esperar, hara un

buen negocio”, dijo. En este senti-
do, para el especialista, ante la baja
generalizada de precios de la sojay
el maiz, “sin perspectivas de subir
en los proximos dos o tres anos”,
la conversién alimentaria de estos
granos para la produccion bovina y
la industria carnica son una buena
alternativa.

LAS PALABRAS
DE CARLOS GARETTO

El presidente de Coninagro cerrd
la Jornada Ganadera con reflexio-
nes sobre el sector agropecuario en
general. "No va a aumentar la soja
mafana ni pasado, llevara un par de
afnos como minimo. Pero hay millo-
nes de chinos que quieren comer
bien, demandan nuestros productos
y nosotros no se los damos”, expli-
0.

Respecto de un nuevo plan de lucha
desde el sector agropecuario, el gre-
mialista opiné: “el Gobierno sigue
pensando que somos sus enemigos,
con el cierre de las exportaciones,
pero perdié 14 mil millones de d6-

CAMPO

lares desde 2008 con la 125. Nos
ven como un adversario politico que
concentra poder en la oposicién,
cuando en realidad, deberian ver-
nos como un aliado estratégico, por
los recursos que generamos, por la
capacidad y potencial que tenemos.
Incluso podemos producir un 60 por
ciento mas de alimentos que en la
actualidad”.

En relacién a los recursos que gene-
ra el sector y la importancia de es-
tos en la economia nacional, Garet-
to senalo: "A todos los gobiernos les
interesa captar la renta del campo,
y eso se demostré cuando salimos
a las rutas para enfrentarnos con el
autoritarismo. Pero ahora resulta di-
ficil hacerlo, sabiendo que muchos
argentinos se quedan sin trabajo”.
En este sentido, el gremialista
plante6 que al no poder el Gobier-
no quedarse con esa renta, “utiliza
otros métodos” como la creciente
presién contributiva. “EL productor
no puede pagar mas, caen los pre-
cios internacionales, el tipo de cam-
bio no acompana y los costos inter-
nos crecen”, explico.

' |
|




EVENTOS

UN HOMENAIJE
HECHO CANCION

Por el dia de la Madre

COTAGRO CLUB

PROMO "70/0"
PRIMEROS FINALISTAS

Cantaron el Coro de Ninos y
Adultos de la Municipalidad
junto a musicos invitados

Cotagroy la Secretaria de Cultura de
4 la Municipalidad de General Cabre-
ra auspiciaron un espectaculo musi-
cal en el marco del Dia de la Madre,
del que participaron la Agrupacion

DE VIVALDI
A PIAZZOLLA

Cotagro auspicio otro evento cultural

Eldomingo 26 de octubre, en la Fun-
dacién EL Horno de General Cabrera,
se present6 la Orquesta de Camara
dependiente de la Municipalidad
de Rio Cuarto, bajo la direccion del
maestro Eduardo Lhez.

El espectaculo contemplé un nutri-
do repertorio que incluyé distintos

temas “"De Vivaldi a Piazolla”, y que
fueron del deleite de los presentes
en la sala de la Fundacién. Como
institucién y en el marco de las ac-
tividades por los 70 afios de la Coo-
perativa, Cotagro auspici6 el evento
cultural.

Coral General Cabrera y el Coro de
Ninos.

En la Parroquia San José, los cantan-
tes brindaron un excelente especta-
culo al término de la misa vesperti-
na interpretando, en el caso de los
ninos, un repertorio de los Beatles.
Los adultos, por su parte, cantaron
la Misa Criolla.

Participaran por un OKM el 28 de diciembre

Durante Octubre y noviembre se
definieron los primeros finalistas
de la Promo "70/0" de Cotagro, que
participaran por un 0 KM el 28 de
diciembre en la Plaza Central de
General Cabrera.

Los primeros afortunados, que se
definieron el 18 de octubre, fueron:

Finalista N° 1: Nelso Pereno
(General Cabrera)

Finalista N° 2: Andrés Colombo
(Bengolea)

Finalista N° 3: Celsa Miretti
(General Deheza)

Finalista N° 4: Dalinda Rosales de
Calderén (Los Molles)

Finalista N° 5: Mariela Capelli
(Chucul)

Finalista N° 6: Mariana Pierige de
Pavan (Las Perdices).

Finalista N° 7: Gladis Ceballos
(Las Perdices)

Finalista N° 8: José Reinaldo Peral-
ta (General Cabrera)




CRIADERO DE CERDOS

Una apuesta al agregado de valor y la integracion

Cotagro y productores de la
Cooperativa emprendieron un
proyecto porcino destinado a
satisfacer el mercado interno.
Los detalles del negocio.

Para impulsar dos de los pilares es-
tratégicos de la Cooperativa, que
son el agregado de valor a la ma-
teria prima y la integracién con los
productores agropecuarios, Cotagro
comenzo a trabajar en un ambicioso
proyecto: un criadero de cerdos con
capacidad para 1000 madres.

La iniciativa demandara una inver-
sién de 10 millones de délares, fi-
nanciada de manera conjunta por
un grupo de 51 productores agrope-
cuarios y la Cooperativa, mas un cré-
dito de la linea Fondo de Inversion
Productiva de Banco Nacion.
Detalles técnicos. “"Este proyecto
retomdé una iniciativa propuesta
hace cinco anos por el veterinario
de Cotagro, Pablo Buffa. En junio de
2013, se present6 en el Consejo de
Administracion, luego se contrat6 al
asesor, José Miguel Ciutad Lacam-
bra, especialista en porcinocultura,
que nos dio la llave”, explicé Walter

Monetti, Coordinador de Gestion de
Cotagro.

Las dos premisas para la planifica-
ciéon del criadero fueron siempre
tener la Gltima tecnologia y que el
proyecto estuviese planteado de
modo que pudiera expandirse en
un futuro. Por esta razén, si bien en
esta etapa la infraestructura esta
preparada para 1000 madres, la
capacidad puede extenderse a las
4000.

El criadero tendra dos granjas sobre
ruta E-90, ambas con facil acceso
y transito: una, a 10 kilémetros de

General Cabrera, que se destinara a
la fases reproductora y lactacién. La
otra, a 32 kilémetros de la ciudad,
sera utilizada para las etapas de
destete y engorde de los animales.
Ambas unidades presentan noveda-
des tecnolégicas que no sélo hacen
a la automatizacién y eficientiza-
cion del proceso, sino que también
convierten al criadero de cerdos en
uno de los tres mas tecnologizados
del pais.

“Tenemos como primera novedad
al cumplimiento estricto de nomas
de Bienestar Animal, que es hacia

donde va el negocio. Para ello, se le
da mucha importancia a la gestacion
dindmica, es decir, la chancha podré
desplazarse en las salas, no esta-
rd encerrada en una jaula como en
otros criaderos”, detallé Pablo Bu-
ffa, Jefe del Departamento Pecuario
de la Cooperativa.

Ademas, el veterinario resalt6 las
bondades de la alimentacion liquida
y las estaciones electrénicas auto-
maticas que con chips incorporados
a cada madre, controlan individual-
mente su alimentacion, gestacion y
condicién de salud. Sumado a esto,
otra iniciativa novedosa es la inse-
minacion artificial post cervical, que
asegura una alta efectividad con pa-
drillos de mayor valor genético.
Como resaltaba Buffa, la planifica-
cion de la nueva explotacién porci-
na se realizé respetando la Norma-
tiva Europea de Bienestar Animal,
un requerimiento internacional que
serd necesario en caso de, en algin
momento, abrir la comercializacion
al mundo.

Entre otras cosas, esta normativa
exige que las cerdas estén aloja-
das en grupo durante la gestacion,
determinadas dimensiones de la
construccion, las condiciones de en-
tradas del alimento y salida de los
residuos animales.

“Por otra parte, el respeto ambien-
tal serd otro de los ejes de proyec-
to. A tal fin se disefié un complejo
sistema de tratamiento de efluen-
tes, que contempla la separacién
de sélidos y liquidos, el armado de
lagunas impermeabilizadas y la re-
circulacion de agua para llenado de
fosas”, detallé Monetti.

El alto contenido de nitrégeno y ma-
teria organica hacen que los purines
del cerdo resulten muy Gtiles para
la fertilizacion de las tierras una vez
decantados. Ademas, los cadaveres
de los animales también se aprove-
charan para el compost luego de ser
incinerados.

“Estamos hablando de un criadero
totalmente sustentable desde lo
ambiental, que lejos de perjudicar
napas y llenar de desperdicios, per-
mite aprovechar todo lo que el por-
cino brinda”, sefial6 Buffa.
Actualmente, el proyecto se en-
cuentra en la etapa de movimiento
de suelo y comenzando las tareas
de obra civil. Se prevé la finalizacién
del mismo para el segundo semes-
tre de 2015, y ya tiene un veteri-
nario a cargo, Facundo Medina, con

INSTITUCIONAL




INSTITUCIONAL

CONFIANZA
E INNOVACION

experiencia en una granja de 600
madres en la localidad de Santa Rosa
de Calamuchita.

La oportunidad comercial. La comer-
cializacién de los porcinos se canali-
zard a través de la Asociacién de Coo-
perativas Argentinas principalmente,
en el frigorifico que la entidad tiene
en Justiniano Posse. “Inicialmente, la
carne que se produzca sera destinada
a consumo interno”, indicé Monetti.
“Es importante destacar que el pro-
yecto de criadero de cerdos ofrecera
un agregado de valor a las materias
primas, dado el alto costo de comer-
cializacion del maiz, principal fuente
de alimentacion porcina junto a la
harina de soja”, detallé el Coordina-
dor de Gestion.

Ahora bien, ¢Por qué el negocio por-
cino representa una oportunidad de
mercado? Primero, porque actual-

mente el pais estd importando la
carne de cerdo. Ademas, porque au-
ment6 su consumo: “En los ultimos
anos, dado el nuevo confinamiento,
la carne porcina se torné mas sanay
magra, lo cual hizo que la demanda
creciera a 11 kilos per capita anua-
les”, indicé Monetti con respecto a
este producto que se presenta como
un sustituto de la carne de vaca.
Ademas, el costo de produccién es
bajo porque se produce mas en me-
nos tiempo, dado que la madre por-
cina tiene 2,35 partos por ano. Con
esto, el rendimiento del animal as-
ciende al 82 por ciento al gancho.

En estas condiciones, el criadero de
cerdos de Cotagro vendera 600 ca-
pones semanales, es decir, mas de 69
mil kilos de carne, que representaran
una facturacién anual de 50 millones
de pesos aproximadamente.

EL CRIADERO
EN NUMEROS

millones de délares sera la inve
en el proyecto

”

v
DEGUSTACION

Cotagro organizé en EL Aguila una
degustacion de vinos y quesos, que
conté con la presencia de los 30
mejores clientes de las sucursales
General Cabrera, General Deheza y
Las Perdices.

El evento ofici6 de cierre de las
distintas actividades y acciones co-
merciales organizadas en el marco

DE VINOS

COTAGRO CLUB

En Centro Social y Deportivo EL Aguila

de los 70 anos de la Cooperativa.
En la oportunidad, se presentaron
productos de la Bodega Frichman
de alta gama y linea de fiambres
Paladini.

La apertura del evento, estuvo a car-
go del Jefe del sector Consumo de
Cotagro Pablo Pistone, con palabras
de agradecimiento a los presentes

por su consecuencia, tras lo cual
Elvio Audritto present6é a la som-
melier, quien recomendé6 los vinos
de la bodega que fue presentada, y
finalmente Anahi Rodriguez invit6
a probar la nueva linea de fiambres
Paladini.

madres tendra en un principio, ¢
capacidad paraampliara 4000

.‘ l |
capones saldran del criadero .'J;'-'
frigorifico cadasemana =

partos tienen las cerdas en promedi
aino, queimplicaunrendimientode

meses, 3 semanas y 3 dias dura
gestacionde las cerdas

meses habra entre la gestacion
animalysuingreso alfrigorifico

meses tardara el criadero en sacar sus
primeros capones al frigorifico




MALEZAS
RESISTENTES

Incrementan los costos de produccion

En las dltimas décadas, los avances
logrados por la agricultura argentina
a partir de la difusién de la siembra
directa y de cultivares transgénicos
tolerantes a glifosato (RR), llevaron
a algunos a creer en la factibilidad
de controlar malezas facilmente y a
un costo relativamente bajo a partir
del uso de un ndmero limitado de
herbicidas.

Sin embargo, a pesar de la continua
generacion y sustituciéon de diver-
sos herbicidas en las dltimas dos
décadas, no fue posible erradicar a
las malezas sino que por el contra-
rio, hicieron su aparicién genotipos
de malezas tolerantes y/o resisten-
tes a los principios activos mas uti-
lizados.

Las malezas resistentes tienen su
origen en una conjuncién de fac-
tores concurrentes tales como la
siembra directa (SD), la tecnologia
genética de resistencia al glifosato
(RG), escasas rotaciones, el herbici-
da glifosato como mono producto y
el uso de distintos herbicidas con el

mismo modo de accién. Dichos fac-
tores presionan en la comunidad de
malezas, controlando eficazmente a
las sensibles y ejerciendo una pre-
sién de selecciéon en forma sosteni-
da sobre las otras, lo que genera la
aparicion de variedades resistentes
a glifosato.

Pero la presion no esta determinada
solamente por la cantidad de glifo-
sato utilizado, sino también por su
patron de uso y la escasa o nula ro-
tacion con otros principios activos,
asi como por la falta de integracion
con métodos de control no quimi-
cos: preventivo, cultural, mecanico.

Desde un punto de vista econémico,
una maleza es una planta cuya pre-
sencia resulta en la reduccion de la
rentabilidad del sistema agricola. En
los ultimos 10 afios, el incremento
en el ndmero y distribucion de es-
pecies de dificil control fue signifi-
cativo en Argentina, lo que impact6
en:

- Disminucién en los rendimientos.
- Mayores costos incurridos para el

Ing. Agr. Esteban Riberi
DTA Gral Cabrera
Fuente: RED

Red en Conocimiento de
Malezas Resistentes.

Charla Costos Cotagro 2014

control de malezas dentro del siste-
ma agricola existente.

- Un cambio del sistema agricola
existente a otro nuevo (por ejemplo
un nuevo cultivo) ocasionado prin-
cipalmente por la presencia de ma-
lezas particulares.

- Costos externos provocados por
las malezas que se propagan afue-
ra de los limites del lote (control de
malezas en banquina, canales, etc).

EL IMPACTO EN LOS COSTOS

Producir en un contexto de “"malezas
dificiles” implica hacerlo con nue-
vos y mayores costos, lo que impac-
ta en el Margen Bruto de la empresa
agropecuaria. De ahi la importancia
de hacer un manejo preventivo de
malezas tolerantes y resistentes.

Para ejemplificar, se calcularon los
costos de produccién de soja y maiz
en dos situaciones contrastantes,
cony sin malezas dificiles.

CAMPO

ESTRUCTURAS DE COSTOS DE LOS DOS CULTIVOS Y MARGEN BRUTO RESULTANTE

En el cuadro se puede observar que
el impacto que provocan las male-
zas consideradas, se ve reflejado
a través del aumento de costos en
herbicidas. Las malezas dificiles
estdn impactando muy significati-
vamente sobre el margen bruto de
los cultivos de verano: lo hacen mas
negativo de lo que ya son por los
bajos precios de los granos, o lo dis-
minuyen marcadamente quedando
apenas positivos.

Como vimos gracias a la ejemplifica-
cién, el aumento de costos de her-
bicidas es muy significativo en al-
gunas zonas. En algunos casos, este
incremento es de mas de 100US$S/

hay mas del 100 por ciento con res-
pecto a situaciones en las que no
estan presentes estas malezas.

Hasta tal punto impactan estas es-
pecies sobre los margenes brutos de
los cultivos de soja y maiz, que has-
ta llegan a hacer inviable el negocio
agricola en algunas zonas. Esto deja
de manifiesto que los duefios de los
campo deberan ser participes de la
solucién, si pretenden conservar el
valor de su propiedad.

Por otra parte, los nimeros mues-
tran que un manejo “reactivo” (una
vez que aparece el problema), hace
peligrar el negocio agricola, cuan-
do en sentido contrario, el manejo
“proactivo” (antes de tener el pro-

blema) tiene costos iniciales mas
elevados, pero sensiblemente me-
nores en el mediano vy largo plazo.
Esto involucra limpieza de maqui-
nas al ingresar al lote, control de
los primeros manchones, monitoreo
permanente, inclusién de cultivos
de cobertura, rotacién de cultivos,
rotacion de mecanismos de accién
herbicida, dosis adecuada y calidad
de aplicacién, entre otros.

Por eso, se debe trabajar intensa-
mente en generar y adoptar practi-
cas de manejo integrado de malezas
y plagas en general, para lograr una
mayor sustentabilidad de los siste-
mas de produccioén actual.
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SN CHARLA DE RENATEA

Cdmara de Cereales y con-
voco a colegas del sector.

EL 28 de noviembre, en las instalacio-
nes del Centro Social y Deportivo El
Aguila, el Registro Nacional de Traba-
jadoresy Empleadores Agrarios orga-
nizaron una jornada de capacitacion
destinada al personal de Recursos
Humanos de todas las empresas aco-

I'H TEETA T

Para empresas acopiadoras de granos

piadoras de granos de la zona.

La jornada, organizada por la Camara
del Mani a pedido de algunos miem-
bros, conté con la presencia de técni-
cos del organismo de la Delegacion
Rio Cuarto, que hablaron de inscrip-
cion de Empleadores en el RENATEA,

la documentaciéon respaldatoria de
las inscripciones, carga de Estable-
cimientos del Empleador donde hay
trabajadores, informacion trimestral
sobre trabajadores y remuneraciones
y seguro de sepelio, ademas de res-
ponder a las consultas y sugerencias.

EL DEPARTAMENTO GRANOS
CAPACITA A SUS SUCURSALES Y AGENCIAS

Para brindar un mejor servicio a los productores agropecuarios

Con el objetivo de mejorar la calidad
del servicio prestado por la Coopera-
tiva, empleados del Departamento
Granos de Casa Central de la Coope-
rativa iniciaron en octubre una serie
de capacitaciones destinadas al per-
sonal del area que se desempena en

Sucursales y Agencias.

Temas como fletes, confecciéon de
cartas de porte, CTG, reportes del sis-
tema relacionados, gastos contables
del sector, control de existencias en
Afip, permutas, liquidaciones, canjes
a futuro, mercados granarios, forma-

cion de precios, entre otros, forman
parte de las charlas que convocan a
més de 30 personas en EL Aguila, y
que seguiran desarrollandose hasta
principios de 2015.




LICENCIA AMBIENTAL

Para las Plantas de Ucacha

Balanceados y Cereales
lograron la aprobacion de
Secretaria de Ambiente de
la Provincia

Luego de presentar la Auditoria Am-
biental de Cumplimiento ante Secre-
taria de Ambiente de la Provincia, las
plantas de acopio de granos y alimen-
tos balanceados de la Sucursal Uca-
cha obtuvieron la Licencia Ambiental
para funcionar.

Esto indica que lograron cumplimen-
tar los requisitos legales atendiendo
a la gestion ambiental de las activida-
des realizadas, operando bajo proce-
dimientos establecidos, gestionando
los residuos, manteniendo las condi-
ciones de seguridad y ambiente del
tanque de combustibles y el depésito
de agroquimicos. Toda esta actividad

. se desarroll6 bajo el marco de la Poli-

tica Ambiental de Cotagro, con la asis-
tencia de Grupo Sustentar y el trabajo
conjunto del personal de Cotagro.

Fue extendido por la Se-
cretaria de Ambiente de
la Provincia

Durante el mes de julio, Cotagro lo-
gr6 que la Secretaria de Ambiente de
la Provincia de Cérdoba le otorgara
su Certificado Ambiental Anual. Esto
implica que la Cooperativa se inscri-
bié en el Registro de Generadores de
Residuos Peligrosos y cumpli6 con los
requisitos para poder transportar y dar
disposicion final adecuada a este tipo
de materiales, conforme a la Ley Nacio-

CERTIFICADOS

Por la correcta gestion de residuos peligrosos

nal 24051y Ley Provincial 8973.

En la categoria residuos peligrosos se
cuentan, por ejemplo, aceites y lubri-
cantes en desuso, envases vacios de los
mencionados productos, restos de qui-
micos provenientes del laboratorio de
analisis en Planta Mani, restos de agro-
quimicos y restos de hidrocarburos.

El procedimiento de gesti6bn de re-
siduos peligrosos indica los lugares

donde pueden generarse, cémo deben
almacenarse e identificarse, como de-
ben transportarse y qué documenta-
cién se debe mantener. De esta forma,
se asegura la correcta disposicién final
y tratamiento de residuos que podrian
generar contaminacion si llegaran a
canaletas, canales, cursos de agua, y al
suelo en general.

RESIDUOS ORGANICOS

DESTINADOS AL COMPOSTAIJE

Recolectados por el supermercado de Cabrera

Desde hace algunos meses, el su-
permercado de Cotagro de General
Cabrera definié6 su procedimiento
de gestion de residuos, establecien-
do que todos los restos organicos
provenientes de frutas y verduras
se destinen al proceso de compos-

taje que realiza el IPEA 291, y que
luego es utilizado para fertilizar su
huerta. Gracias a la iniciativa, dia de
por medio desde el supermercado
se retiran aproximadamente entre
15y 35 kilos de restos orgénicos.

Miembros de la Mutual de Emplea-
dos "11 de Junio” de Cotagro se
reunieron en ELl Aguila, oportunidad
en que analizaron distintos temas
relacionados a la posibilidad cons-
tante de sumar nuevos beneficios

Una vez més, alumnos de cuarto, quinto
y sexto ano del Instituto Adridn Pascual
Urquia (ITAPU), IPEA 105 “Alfonsina
Storni” e Instituto Superior Jer6nimo
Luis de Cabrera (ISILC) participaron de
los Talleres Itinerantes Cooperativos de
Cotagro, organizados por la Cooperati-

MUTUAL 11 DE JUNIO

MUTUAL 11 DE JUNIO

Sigue sumando beneficios

para los asociados.

Durante la dltima reunién, se distri-
buyeron tareas organizativas del Dia
del Empleado de Cotagro, realizado
el pasado domingo 9 de noviembre,
se discutieron solicitudes y otorga-

miento de créditos, y se comenzé
con la inscripcion de postulantes a
los bungalows de Santa Rosa y los
departamentos y cabafias en Carlos
Paz y Cura Brochero para el préximo
periodo vacacional.

TALLERES ITINERANTES
EN DEHEZA Y CABRERA

Capacitacion sobre Cooperativismo

vay desarrollados en las localidades de
General Deheza y General Cabrera.

En total fueron seis encuentros en los
cuales se abordaron temas como los
origenes del cooperativismo, funciona-
miento y conformacién de las mismas,
Juventud vy Participacién, y Concienti-

zacion Vial. Ademas, en cada encuen-
tro, los estudiantes recibieron la visita
de integrantes de la Juventud Agraria
Cooperativista Mateo Barra, quienes
dieron a conocer la actividad que rea-
lizan y los invitaron a participar de las
actividades.




INSTITUCIONAL

Nuevamente el Centro Social vy
Deportivo “El Aguila” en General
Cabrera fue el escenario donde se
desarrollé el festejo por el Dia del
Empleado de Cotagro, organizado
por la Mutual Empleados “11 de Ju-
nio”.

Durante la jornada, tuvieron lugar
distintas disciplinas deportivas, jue-
gos integradores, sorteos, regalos,
musica en vivo y muchas atraccio-
nes mas, como témbola, torta y cho-
pp. en un dia pleno de integracién
entre los empleados de la Coopera-
tiva y sus familias.

En cuanto a los ganadores en cada
una de las disciplinas deportivas,
en fatbol se impuso el equipo de
Consumo Casa Central y en padd-
le triunfé la pareja compuesta por
Eduardo Andrada y Pablo Pistone.
En tanto que en véley mixto triunfé
Consumo de Casa Central.

También tuvieron otros deportes
como hockey y ping pong, y se rea-
lizaron juegos para nifo. Cuando la
lluvia y el viento complicaron la si-
tuacién al aire libre, lleg6 el tiempo
de las tortas, el chopp, la misica en
vivo y finalmente la tradicional tém-
bola, donde el ganador del primer
premio fue Domingo Balmaceda, de

TRADICIONAL

FESTEJO

delDiadelEmpleadode COTAGRO

Planta Mani General Cabrera, quien
obtuvo un viaje a Cataratas. Se que-
dé con quintinay cuaterna el camio-
nero José Maria Gatica, con $3000
y $2000 respectivamente en Orden

de Compras. En tanto que la terna
correspondi6 a Matias Olguin, del
sector Consumo Casa Central, quien
se llevé $1000 en orden de compras
en Cotagro.

En el evento fue importante la pre-
sencia de empleados y sus familias
provenientes desde distintas su-
cursales de la Cooperativa, quienes
desafiaron las altas temperaturas
reinantes y compartieron la jornada,
con varios asados, lechones, corde-
ros y costillares que se consumieron
en el predio favoreciendo el festejo
y la integracion, objetivos propues-
tos al momento de repetirse el tra-
dicional festejo.

INSTITUCIONAL
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REUNION DE LA MATEO BARRA

EN GENERAL

Los jovenes recibiero
encuentro de octubre

Integrantes de la Juventud Agraria
Cooperativista “Mateo Barra” reali-
zaron una reunion en instalaciones
de la sala de Cereales de Cotagro
en General Deheza, oportunidad
en que fueron recibidos por el Jefe
local Daniel Pertecarari, que brindé
informacién respecto de los proyec-
tos mas importantes que la Coope-
rativa tiene en esta sucursal y antici-
p6 acciones e inversiones a realizar
en los préximos meses.

Luego, el Contador Mario Tallén y
la Licenciada Sara Nasi, integrantes
del Grupo Responsabilidad Social y
Sustentabilidad de la Cooperativa,
expusieron el Plan que llevan ade-
lante en la materia, intercambiaron
opiniones y escucharon sugerencias
de los jovenes, ademas de invitarlos
a concretar actividades en conjunto
en el corto plazo.

Mas tarde, recibieron la visita del In-
geniero Fabian Giraudo, Jefe del DTA
de Cotagro y ademas ex presidente
de la Mateo Barray del Consejo Cen-
tral de Juventudes de la Asociacion

DEHEZA

n visitas durante su

de Cooperativas Argentinas, quien
les aport6 sus experiencias y viven-
cias durante los afos en que per-
teneci6 a la Juventud, atendiendo
al ingreso en los dltimos meses de
nuevos chicos.

Finalmente, abordaron los temas
propios, como el viaje al Encuentro
Nacional de Juventudes, a la reunién
de CARJ, informes del Presidente y
viajes y capacitaciones, entre otros.

{NQEED(ENTES

LAS RECETAS DE

COTAGRO  [iiS
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e Dorar las costeletas en sartén con

aceite. Condimentarlas a gusto.

* Aparte, cortar las ciruelas por la
mitad y rellenar con nuez.

* Para la salsa, rehogar la cebolla
y el ajo picado en oliva. Incorporar
las ciruelas y aromatizar con jengi-
bre rallado y vino blanco. Cuando el
vino evapora agregar un poquito de
caldo. Reducir con almidén de maiz.
* Paraelpuré, hervir las batatas con
piel, aguay sal. Agregar manteca en
cubitos, leche, agregar pimienta y
nueces picadas. Pisar y mezclar.

* Servir las costeletas, banar con
salsa y agregar el puré a un lado.




i70 Aios para nosotros
y un OKm para vos!

ICOTAGRO cumple afios y lo festeja a lo grande!
Veni, compra y poné 1 primera a tu cero kilémetro.

COMLETA L WGLAMUNTE LN W COTAGRCE LU DM

BEEES Masid o gmy M

EVOY A PERDER MI MUELA Mo
DOCTOR?

JESO NO LO OF COTAGRITO! YO TE LA
VOY A ENTREGAR EN UNA BOLSITA...
\ /% LA PERDES EC PROBLEMA TUYO!

COTAGRO



